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*Bebidas NO incluidas. El importe de las especialidades ofrecidas será fijado por cada establecimiento participante en esta 
8ª Edición del MES DE LOS CALLOS, siendo el P.V.P. recomendado por la Organización de treinta euros (30e) IVA incluido.
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Zona CentroZona Chamartín Zona Argüelles/ChamberíComunidad de Madrid

Zona Atocha/Embajadores

O Pazo de Lugo
Días de cierre: No cierra ningún día.
Menú: Ensalada de Bonito con 
Escabeche, Callos con Garbanzos.
Postre: Arroz con Leche o Café. 
Bebida: No incluida.
.............….....Precio  30,00E...................
Calle Argumosa, 28. 28012 Madrid
Reservas 915 396 057
www.opazodelugo.es
info@opazodelugo.es

Ferreiro
Días de cierre: No cierra ningún día.
Menú: Aperitivo de la Casa: Bollito 
Horneado Relleno de Chorizo de 
Tineo, Croquetas Caseras de Nuestra 
Fabada. Primer Plato: (A elegir) 
Pastel de Cabracho con Mayonesa de 
Alcaparras y Tostas de Pan Caliente 
o Espárragos Verdes Naturales a 
la Parrilla con Lardones de Jamón 
Ibérico o Arroz Meloso de Calasparra 
con Chipironcitos y Setas de Otoño.
Segundo Plato:  Guiso de Callos y Morro 
al Estilo “DE OVIEDO” (Gluten-Free) 
o Lomo de Pez Limón a la Parrilla con 
Refrito de Ajitos, Piparras y Patatas 
Panaderas o Fabes (D.O.P Asturias) 
Guisadas con Chipirónes de Potera 
en su Tinta o Jarrete de Cordero 
Lechal Asado a Baja Temperatura con 
daditos de Patata Frita y Pimientos
Postre: Sorbete Refrescante de Limón 
al Cava de la D.O. Extremadura o 
Tarta de Queso Horneada en Nuestro 
Obrador, acompañada de Helado  
de Frambuesa. No incluidos: Bebida, 
Cubierto, ni Extras.
....................Precio  25,00E....................
Calle Aviador Zorita, 32 
28020 Madrid
Reservas 915 539 342 / 9108
www.restauranteferreiro.com
czorita@restauranteferreiro.com

Casa Ciriaco
Días de cierre: Domingo y lunes cerrado cenas. 
Abierto: De martes a sábado de 12:00 h. a 23:00 h.
Menú: Callos con Garbanzos (Primer 
Premio, Concurso a los Mejores Callos 
con Garbanzos de Madrid), Gallina en 
Pepitoria. Postre: Torrija / Gin Tonic.
Bebida: No incluida.
............…......Precio  30,00E...................
Calle Mayor, 84. 28013 Madrid
Reservas 915 480 620
www.casaciriaco
casaciriaco@casaciriaco.es

La Bola
Días de cierre: Domingo noche. 
Dos turnos de comidas: 13:30 h. y 15:30 h.
Dos turnos de cenas: 20:30 h. y 22:30 h. 
Menú: Caldo Madrileño, Croquetas, 
Callos a la Madrileña. 
Postre:  Buñuelos de Manzana o Café.
Bebida: No incluida.
............…......Precio  30,00E...................
Calle de La Bola, 5. 28013 Madrid
Reservas 915 476 930
www.labola.es / labola@labola.es

Zona Pueblo de Fuencarral

Casa Pedro
Días de cierre: Domingo noche.
Menú: Espárragos Trigueros, Callos a 
la Madrileña. Postre: Postre o Café. 
Bebida: No incluida.
.............….....Precio  35,00E...................
Nuestra Señora de Valverde, 119
28034 Madrid
Reservas 917 340 201
www.casapedro.com
restaurante@casapedro.com

Lúbora Madrid Bistró
Días de cierre: Lunes.
Menú: Sopa Castellana Estilo Ramen,
Ensaladilla de Sardina Ahumada 
y Queso Mascarpone, Callos a la 
Madrileña. (Primer Premio, Concurso 
a los Mejores Callos de Madrid).
Postre: Leche con Galletas.
Bebida: No incluida.
.............….....Precio  30,00E...................
Edgar Neville, 39. 28020 Madrid
Reservas 911 261 650
www.lubora.com
hola@lubora.com

La Clave Tres Cantos 
Días de cierre: Domingo por la noche.
Menú: Ensalada de Tomate Feo y 
Ventresca, Callos a la Madrileña.
Postre: Crema Catalana. 
Bebida: No incluida.
............…......Precio  30,00E...................
Plaza Central 4, 28760. Tres Cantos
Reservas 918 049 924
www.restaurantelaclave.com
trescantos@restaurantelaclave.com

Tres Cantos

Mesón Cuevas del Vino
Días de cierre: Martes.
Menú: Ensalada de Perdiz Esca-
b e c h a d a  o  S o p a  d e l  M e s ó n 
(Castellana) o Entrantes Típicos 
(Asadillo, Judías Chinchoneras, 
Morteruelo, Chorizo a la Brasa, 
Morcilla y Migas). Callos al Estilo 
de Chinchón. Postres Típicos: 
Hojuelita con Miel, Leche Frita y 
Dulce de Almendras o Café.
Bebida: No incluida.
............…......Precio  30,00E...................
Calle Benito Hortelano, 13
28370 Chinchón (Madrid)
Reservas 918 940 206
www.cuevasdelvino.com
cuevasdelvino@cuevasdelvino.com

Chinchón

Los Galayos
Días de cierre: No cierra ningún día.
(Mejor Menú de la 7 a Edición del 
Mes de los Callos). Menú: Entradas 
a compartir: Ensaladilla Rusa con 
Atún y Picos de Cádiz, Espárragos 
Trigueros Empanados y Ali-Oli de 
Cebollino, Croquetas de Boletus y 
Nueces con Membrillo.
Plato Principal: Callos a la Madrileña.
Postre: Sorbete de Manzana Verde a 
la Sidra con sus Frutas Secas o Café.
Bebida: No incluida.
............…......Precio  28,50E...................
Calle Botoneras, 5. Plaza Mayor, 1
28012 Madrid
Reservas 913 663 028
www.losgalayos.net
losgalayos@losgalayos.net

Casa Ricardo 
Días de cierre: Noches de domingo y lunes.
Comidas: De lunes a domingo de 13:00 h. a 17:00 h.
Cenas: De martes a sábado de 20:30 h. a 23:30 h.
Cenar temprano: De 20:30 h. a 23:30 h.
(Con Reserva Previa).

Primer Plato: (A elegir). Menestra de 
Verduras Cocinada en su Momento 
o Croquetas Caseras o Huevos de 
Corral Fritos con Morcilla de Mi 
Pueblo y Patatas Fritas.
Segundo Plato: Callos a la Madrileña.
Postre: Postre del Día.
Bebida: Bebida, Pan, Café
.............….....Precio  30,00E...................
Calle Fernando El Católico, 31
28015 Madrid
Reservas 914 476 119
www.casaricardo.net
casaricardomadrid@gmail.com

Los Arcos de Ponzano
Días de cierre: 
Domingo noche y lunes (excepto festivos).

(Mejor Menú de la 4a Edición del Mes 
de los Callos).
Primer Plato: (A elegir). Rabas de 
Calamar de Potera con Alioli de Lima 
o Ensalada de Tomates de Temporada 
con Piparras y Bonito.
Primer Plato: Callos a la Madrileña.
Postre: Arroz con Leche o Café.
Bebida: No incluida.
............…......Precio  30,00E...................
Calle Ponzano, 16. 28010 Madrid
Reservas 914 425 884 / 914 411 275
www.losarcosdeponzano.es    
los.arcos.de.ponzano@gmail.com

Zona Vallecas
Cruz Blanca de Vallecas
Días de cierre: No cierra ningún día.
(Con Reserva Previa).
(Mejor Menú de la 3a Edición del Mes 
de los Callos). Menú: Verdinas con 
Pixín, Callos a la Madrileña. 
Postre: Casero. Bebida: Vino Peñalosa 
Crianza, Café.
...........….....Precio  34,00E.....................
Calle Carlos Martín Álvarez, 58
28018 Madrid
Reservas 914 773 438
www.cruzblancavallecas.com
info@lcruzblancavallecas.com

La Clave
Días de cierre: Domingo noche.

Menú: Ensalada de Tomate Feo 
y Ventresca, Callos a la Madrileña.
Postre: Crema Catalana. 
Bebida: No incluida.
............…......Precio  30,00E...................
Calle Velázquez, 22. 28001 Madrid
Reservas 910 532 031
www.restaurantelaclave.com
reservas@restaurantelaclave.com 

Zona Salamanca

Jardín de Recoletos
by Ginkgo
Días de cierre: No cierra ningún día.
Menú: (en Comidas de lunes a viernes) 
Ensalada de Tomate de Temporada 
con Ventresca de Bonito, Callos a la 
Madrileña (o Callos a la Madrileña 
con Garbanzos) Postre: Torrija Cara-
melizada al Momento con Helado de 
Leche Fresca. Bebida: No incluida.
............…......Precio  30,00E...................
Calle Gil de Santivañes, 6
28001 Madrid
Reservas 917 811 640
www.recoletos-hotel.com
rc@vphoteles.com 


